%1 Krokoms Anmélan for r?gistrering av 1(4)
\/ kommun livsmedelsanlaggning

KROKOMEN TJIELTE

Genom att anvanda denna blankett sa godkanner du att din information lagras och bearbetas i register. Du har ratt att
begara utdrag, bli raderad och fa lamnad information rattad. Fér mer information, se www.krokom.se/dataskydd.

Tid som anmalan avser

Fran och med, datum Till och med, datum Tillsvidare

Soékande, verksamhetsutdvare

Namn pa drivande foretaget eller person Person-/organisationsnummer
Adress

Postadress Telefon

E-postadress Mobiltelefon

Kontaktperson namn Kontaktperson telefon

Faktureringsadress (om annan an ovan)

Postadress

Fastighetsagare

Namn

Adress

Postadress

E-postadress Telefon

Lokal/Plats

Lokalens namn Telefon

Gatuadress

Belagenhet, t ex vaningsplan Fastighetsbeteckning

Kommer anlaggningen att anvandas som baslokal fér mobil anlaggning? *

Ooa | Onei

*Baslokal: lokal for diskning, forvaring, hackning av grénsaker, stekning av kétt mm fér den mobila verksamheten.

Foér mobil (rorlig anldaggning) ange med kryss
|Fordon registreringsnummer: || | alt/stand I |Ambu|erande

[Annan lokal/plats: || |Ingen lokal/plats anvéands

Vatten och avlopp

Kommunalt vatten Eget vatten (beskriv anldggningen pa sista sidan under évriga upplysningar)

Kommunal avlopp Egen avloppsanlaggning

Bygg- och miljéavdelningen

Krokoms kommun | Postadress 835 80 Krokom | Besoksadress Offerdalsvagen 8
Tel. 0640-161 00 | Fax 0640-161 05 | krokoms.kommun@krokom.se | www.krokom.se
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Typ av verksamhet (flera kryss kan vara aktuella)

Matservering
Restaurang/storhushall

Pizzeria

Gatukok

Café

Catering

Annan servering:

Butik/kiosk

Butik/kiosk med endast fardigpackade livsmedel

Butik med manuell chark- fisk- eller ostavdelning

Butik med grillning eller tillverkning av matratter

Butik med tillverkning av matréatter

Butik/kiosk med servering, t ex varmkorv eller hamburgare

Annan livsmedelsverksamhet

Livsmedelstillverkning, beskriv:
|Mobi| livsmedelsanlaggning, beskriv:

|Annat, t ex livsmedelstransport, internetforséljning, beskriv:

Verksamhetens storlek

Antal portioner som serveras/dag 1) Antal arsarbetskrafter 2) Antal ton utgaende (tillverkade produkter per ar 3)

Verksamheten vander sig helt eller delvis till sarskilt kansliga konsumenter 4)
Ja | Nej

1) Galler for café/restaurang/catering, servering i butik etc. Antal portioner per ar &r delat med 365 dagar.
2) Galler butiksforsaljning. Antal arsarbetskrafter som jobbar med livsmedel i den riskniva som ar hogst hos er. En arsarbetskraft motsvarar 1600 timmar.
3) Galler for livsmedelstillverkning, t ex bageri eller sylttillverkning.

4) Med kansliga konsumenter menas barn under 5 ar, personer med nedsatt immunférsvar t ex gravida, patienter pa sjukhus, personer boende pa
aldreboende och personer med livsmedelsrelaterad allergi.

Beskrivning av hantering i verksamheten (markera vilka typer av hantering som sker i anléggningen)

Riskniva hég

Pastérisering av mjolk/gradde, tillverkning av smor, mjuka eller halvmjuka ostar av opastériserad mjolk

Tillagning av matrétter eller produkter som innehaller opastériserad mjolk, opastoriserad aggmassa eller agg fran andra lander &n Sverige, Norge eller
Finland.

Hantering av ratt kott eller ra fagel (kylt eller fryst)

Pizzabakning dar raa kottravaror anvands, t ex ra kottfars, ra oxfilé, ra flaskfilé, ra kyckling

| Grillning av kyckling, grillning av egentillverkad kebab
| Grillning/stekning av egentillverkade hamburgare

| |Gril|ning/stekning av rda men prefabricerade hamburgare, kebab o0.d, dvs produkten inkdps fardig for stekning, den tas ur kyl/frys och laggs direkt pa grill
utan nagon hantering daremellan.

| |Nedky|ning av varm mat
| |Ti||verkning av vakuumférpackad gravad eller rokt fisk

‘ |Ti||verkning av hel eller halvkonserver, t ex tillverkning av gronsakskonserver, inlagd sill

|(3roddning
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Riskniva mellan

Tillagning av vegetariska ratter

Tillagning av matratter eller produkter fran ra fisk, t ex steka/koka fisk, fiskgratédng, Sushi (ej vakuumférpackad rokt eller gravad, se riskniva hdg ovan)

Tillagning av ratter som innehaller mj6lk (pastériserad)/pastoriserad dggmassa eller agg fran Sverige, Norge eller Finland, (t ex pannkakor, vafflor, paj)

Kokning av pasta/ris/potatis

:lTiIIverkning av ost av pastoriserad mjolk eller harda eller halvharda ostar av opastériserad mjolk
:lTiIIverkning av glass fran pastoriserad mjolk eller gradde

:lTiIIverkning/beredning av sallader, smoérgasar, smorgastartor, graddtartor, bakelser

:l Uppvéarmning/Ateruppvarmning av kyld fardigmat

:|Varmhéllning infor servering eller transport av varm mat, t ex catering

:l Delning/skivning/strimling av ost, gronsaker eller atfardiga charkprodukter, t ex skinka, kassler, korv
:lFérpackning av gronsaker i modifierad atmosfar

:lMarinering eller styckning av kott, malning av kéttfars

Riskniva lag

Forvaring/transport/forsaljning av kylda livsmedel eller matrétter (t ex fardiga smorgasar, mejerivaror)

orsaljning av mjukglass/kulglass

Upptining (tina upp frysta livsmedel)

| |Transpor1 av kyld mat, t ex catering

| |Ti||verkning av sylt/marmelad

Infrysning/blanchering. T ex infrysning av kétt (ven ratt), blanchering och infrysning av bar eller gronsaker.

Tillverkning/férpackning av kosttillskott

Ri

[

kniva mycket lag

Bakning av matbrdd och kaffebrod som inte ar kylvaror

Forsaljning/forvaring/transport av livsmedel som inte kraver kyla (t ex konserver, brdd, te, 1ask, godis, frukt)

Forsaljning av frysta forpackade livsmedel

Portionsvis uppvarmning av fardiglagade djupfrysta ratter for direkt forsaljning, t ex frysta pizzabitar

Tillverkning av forpackat vatten, dryck, godis, rostning av kaffe, malning av mjol, o.d.

Tvattning av potatis, forpacka frukt och grénsaker

| Annan hantering an vad som ndmnts ovan. Beskriv under évriga upplysningar pa sista sidan.

Forpackning, samt markning eller annan presentation (markera det som stdmmer in pa er verksamhet)

T ex:
- Butik/restaurang med egen tillverkning (t ex matlador, grillad
kyckling)
- Livsmedelstillverkare (bageri, mejeri, charkuteri eller andra
produkter)
- Importér som 6verséatter markning

Utformar markning samt marker/férpackar livsmedel

Utformar markning men marker/férpackar inte
- Huvudkontor

- Importdr som tar in fardigmarkta livsmedel
- Matmaklare

Utformar inte markning, men marker/férpackar livsmedel

- Butik med egen tillverkning men med en centralt styrd markning

- Legotillverkning av livsmedel pa uppdrag av annan
livsmedelstillverkare

- Livsmedeltillverkare som far fardigt markningsunderlag fran ett
huvudkontor

Utformar presentation, men marker/férpackar inte livsmedel _ Retauranger

- Cateringverksamhet

Utformar inte presentation och marker och foérpackar inte

- Butik med enbart fardigférpackade livsmedel
- Franchiserestauranger

- Skola med centralt framtagen matsedel

- Kyl- och fryshus
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Ovriga upplysningar

Information

Start av verksamheten och bygg- och miljéavdelningens forsta kontroll

Din verksamhet far Oppnas tva veckor efter det att din anmalan har kommit in, om inte bygg- och miljdavdelningen meddelar nagot annat. Bygg- och
miljdavdelningen kommer att géra regelbundna kontroller av din verksamhet. D& kontrolleras om din verksamhet uppfyller lagkraven. F6r mer information om
lokaler, egenkontroll och start av livsmedelsverksamhet, se krokom.se/naringsliv eller Livsmedelsverkets hemsida, www.slv.se.

Avgift

For handlaggning av detta drende utgar en avgift enligt 13, 14 §§ férordning (2006:1166) om avgifter for offentlig kontroll av livsmedel och vissa
jordbruksprodukter, samt taxa for bygg- och miljsnamndens verksamhet for offentlig kontroll enligt livsmedelslagen. En arlig kontrollavgift kommer att tas ut
varje ar som verksamheten ar igang, aven det forsta aret. Storleken pa avgiften beror pa riskklassningen av verksamheten. De uppgifter som du har Iamnat
pa denna blankett kommer att utgéra underlag for beslut om riskklassningen. For mer information om riskklassning och berékning av avgift, se
Livsmedelsverkets hemsida, www.slv.se eller kontakta bygg- och miljéavdelningen.

Offentliga uppgifter

Nar din anmalan kommer in till bygg- och miljdavdelningen &r det en offentlig handling. Det innebéar att den far lasas av vem som helst. Personuppgifter i
anmalan behandlas i enlighet med GDPR. Du medger att informationen du Iamnar far lagras och bearbetas av avdelning/ndmnd. Du har rétt att begéra utdrag
och réattelser. Lds mer om hur vi hanterar dina uppgifter pa krokom.se/dataskydd.

Tveka inte att kontakta oss pa telefon 0640-161 00 (kundcenter)

Underskrift

Datum Namnfértydligande

Underskrift (av behérig foretradare om juridisk person)

Blanketten skickas till
Krokoms kommun

Bygg- och miljdavdelningen
835 80 Krokom

Eller till

byggochmiljonamnden@krokom.se
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